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1 RESUME 
Le CIVAK est, depuis plusieurs années dans la transformation, la conservation et la 
valorisation des produits agricoles du terroir. Ainsi, ce travail poursuit comme objectif  de 
contribuer à la quantification issue de l’augmentation des revenus provenant de la valorisation 
et transformation de la viande du canard en charcuterie. De façon spécifique, il s’agit 
d’expérimenter et de vulgariser les techniques simples de transformation et de conservation 
naturelle de la viande de canard. Et aussi de diversifier les sources de revenus des éleveurs 
par la commercialisation de leurs produits finis et ainsi la filière plus compétitive. Les 
résultats obtenus attestent que la filière de la transformation de la viande de canard en 
charcuterie est rentable, soit de 64%. Les charges et les produits valent 156$ chacun.  
 
ABSTRACT 
For several years, CIVAK has been involved in the transformation, conservation and 
promotion of local agricultural products. Thus, this work aims to contribute to the 
quantification resulting from the increase in income from the promotion and transformation 
of duck meat into charcuterie. Specifically, it involves experimenting with and popularizing 
simple techniques for the transformation and natural preservation of duck meat. And, to 
diversify the sources of income of breeders by marketing their finished products and thus 
making the sector more competitive. The results obtained attest that the duck meat 
processing industry into delicatessen is profitable, at 64%. The costs and products are worth 
$156 each. 
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